
Mélangeur

Omet K 120



BRITEK SARL - ZI de Maltête - 56140 Pleucadeuc - Tél. +33 (0)2 97 26 91 91 - info@britek.com

Mélangeur

Omet K 120

Avantages

• Pétrissage et mélange de tous types de produits à base de viande et autres produits 

alimentaires

• Destinés à la production de charcuterie, hamburgers, salades, préparations diverses

• Traitement délicat du produit, afin d’obtenir un résultat homogène

Caractéristiques

• Construction en acier inox

• Surfaces lisses et sans coins pour une meilleure hygiène

• Système de mélange à double arbre avec palettes intersectées

• Arbres facilement démontables

• Déchargement par la trappe située sous la cuve directement dans des bacs de 

90 L, 120 L ou 200 L

• Nettoyage et sanification aisés de la machine

• En OPTION : 

 Bras chargeur pour bacs de 90 L

 Variateur de vitesse

 Panneau de commande électronique PLC avec écran tactile 
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K 120

avec chargeur

Mélangeur

Omet K 120

Données techniques K 120

Capacité cuve 160 L 

Puissance moteur 1,5 kW

Puissance installée bras chargeur 0,75 kW

Poids machine 230 kg

Poids machine avec bras chargeur 375 kg


