
Armoires de séchage pour la charcuterie

Vue en section de la porte vitrée
(optionnelle)



Caractéristiques

• Construction inox AISI 304 satiné avec pieds réglables en hauteur (140-200 mm)

• Portes équipées de serrure avec clé

• Intérieur avec bords et coins arrondis pour faciliter le nettoyage

• Trou pour l’évacuation des liquides situés à l’intérieur

• Unité frigorifique et groupe moteur monobloc entièrement amovible et facilement remplaçable (simplification 
des éventuelles réparations futures et recyclage du séchoir)

• Isolation en polyuréthane écologique (densité 40 kg/m3), sans halogènes (nuit pas à la couche d’ozone)

• Utilisation du gaz R134a (sans HCFC ni CFC) et à faible impact écologique, pas inflammable, (manipulation très 
simple et sans risques)

• Unité de condensation amovible refroidie à l’air

• Contrôle su séchage avec réglage indépendant de : Tirage forcé ; Température ; Humidité

• Contrôle électronique spécifique, il règle la Tº et l’humidité en différentes phases, avec affichage numérique de 
l’état

• Résistance électrique à ailettes avec arrêt automatique à l’ouverture des portes

• Évaporateur avec protection anti-corrosion

• Intérieur avec coins arrondis pour faciliter le nettoyage

• Suspension de la charcuterie sur barres inox posées sur glissière réglables en hauteur (possibilité d’installer 
plusieurs barres à la même hauteur, offrant une grande capacité intérieure pour des dimensions extérieures 
réduites)

• Panneau de commande en façade - Programmateur de cycles de séchage

• Détection des anomalies avec signal lumineux et sonore

• Dégivrage automatique

• Portes à poignées intégrées, joints de fermeture magnétiques, serrure à clé

• Système d’alarme de dépassement des seuils critiques précisés en T et HR (%)
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Caractéristiques par modèle

SC 500 SC 700 SC 1000

Volume Net (L) 401 585 871

Nb porte 1 1 2

Puissance Moteur 1/4CV 1/4CV 1/4CV

Puissance électrique nominale* 0,675 kW* 0,705 kW* 0,705 kW*

Puissance résistances électriques 0,60 kW 0,60 kW 0,60 kW

Intensité nominale* 2,85 A* 2,95 A* 2,95 A*

Tensions / Fréquence 230 V / 50 Hz 230 V / 50 Hz 230V / 50 Hz

Gamme de température +2°C - +30°C +2°C - +30°C +2°C - +30°C

Nb glissières 5 5 10

Nb bâtons 9 9 18

Classe climatique 5 5 5

Type gaz réfrigérant / Q.té R 290 / 0,70 kg R 290 / 0,80 kg R 290 / 0,100 kg

* Les données font référence à la phase qui consomme le plus d’énergie
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Armoires de séchage
pour la charcuterie

Dimensions
Modèle 500 litres
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Armoires de séchage
pour la charcuterie

Dimensions
Modèle 700 litres
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Armoires de séchage
pour la charcuterie

Dimensions
Modèle 1000 litres


